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บทคัดยอ 
 

 ในปจจุบันแหลงพลังงานทดแทนมีบทบาทสําคัญและไดรับความสนใจในการคนควา
พัฒนากันอยางกวางขวาง โดยมีวัตถุประสงคเพื่อนํามาทดแทนพลังงานจากแหลงธรรมชาติที่มีราคา
แพงและกําลังจะหมดไป กาซ LPG ไดถูกพัฒนากับตูอบแบบตาง ๆ ขณะเดียวกันเครื่องอบที่ใช
น้ํามันเชื้อเพลิงจะประสบปญหาเพื่อราคาน้ํามันแพงซึ้งไมคุมตอการลงทุน ดังนั้นการนํากาซ LPG 
มาใชเปนอีกวิธีหนึ่งที่จะชวยใหประหยัดพลังงานในยามที่ราคาน้ํามันแพง 

การออกแบบเครื่องอบแหงจากการใชกาซ LPG มีวัตถุประสงคเพื่อใหการอบกุงโดยใช
กาซเปนไปอยางมีประสิทธิภาพ ลักษณะของชุดเครื่องอบแหง  โครงสรางของเครื่องอบทําจากแผน
เหล็กอาบสังกะสีเพราะราคาถูกและใชเหล็กฉากขึ้นรูปเปนโครงสรางและฐาน  ขนาดของเครื่อง
แหงอบกวาง 1 เมตร ยาว 1  เมตร  50  เซนติเมตร  สูง  1  เมตร พนังดานขางในมีแผงปองกันความ
รอนและใชพัดลมเปนตัวพาความรอน  ใชมอเตอรขนาด  1/3  แรงมา  เปนตัวขับใบพัดลม ดานบน
มีฝาปดครอบมีชองระบายอากาศออก และ  บรรจุกุงจํานวน  15  กิโลกรัมลงในถังกลม ซ่ึงทํามาจาก
แผนสแตนเลสเจาะรูที่เสนผาศูนยกลางรูขนาด 4  มิลลิเมตรมวนกลม  ใชมอเตอร 1 แรงมาเปนตัว
ขับเคล่ือน  สวนดานลางมีถาดทําจากแผนอลูมิเนียม  ไวรองรับตัวกุงที่ผานกรรมวิธีการอบแลว  ใช
รีเวทและสลักยึด  ตัวตูอบติดตั้งลอทั้งหมด  5  ตัว  ขนาดเสนผาศูนยกลาง  6  นิ้วเพื่อสําหรับการ
เคล่ือนยาย 

จากการทดลองการอบกุงแหง  จํานวน  15  กิโลกรัม  ใชเวลาในการทดลอง  50  นาที  
ปรากฏวา  กุงจํานวน  15  กิโลกรัมนั้นแหง  และน้ําหนักกุงลดลงเหลือ  3.8  กิโลกรัม  คาความชื้น
สัมพัทธได  15.55  % 
  

 



 
   
   

Project Title  Convective  Dryer  For  Drying  Shrimps 
By  Mr.Tossapol  Praboothong  Mr.Chanwit  Hangar  Mr.Rungsarit  Tiasud  

and  Mr.Piyawat  Taveponaudomsin 
Project Advisor  Mr.Suwan  Kongsakorn 
Department  Mechanical Technology 
Acdemic year  2006 
 
 

ABSTRACT 
 

 Today, alternative energy sources play an important role and attract the attention of 
developers from every part of the world.  The idea is to expand the number of sources to 
supplement the depleting, hence expensive, ones.  One energy source for Thailand is the LPG 
gaseous fuel (a mixture of combustible gases).  We have designed and built an LPG-fueled 
convective dryer for drying shrimps to help reduce the country's energy cost. 
 
 Designed especially for this kind of fuel, our 1 x 1.5 x 0.5 (length x width x height in 
meters) convective dryer is constructed with steel structure (base and frame) and inexpensive 
galvanized steel .The walls are heat-insulated on the inner surface.  Forced air convection is 
produced by a 1/3 hp electric motor fan.  There is an air vent with cover on the top side.  A 
perforated stainless steel barrel (4-mm holes) which is spun by a 1 hp motor is the container for 
the fresh [shrimps?].  Under the barrel, there is an aluminum tray for dried shrimps  All 
mechanical fastening were done with rivets .The dryer can be moved around since it is equipped 
with 5 six-inch wheels. 
 
 A test showed that 15 kg of fresh shrimps were dried to 3.8 kg of dried shrimps in 50 
minutes at 15.5 % relative humidity. 
 

 

 



 
   
   

บทนํา 
 

1.1  ความเปนมาและความสําคัญของโครงการ 
 
 “กุงแหง” เปนอาหารแหงชนิดหนึ่งที่บานสวนใหญมักมีติดไวประจําครัว กุงแหงสามารถ
นํามาประกอบอาหาร หรือนํามารับประทานเลนได  การทํากุงแหงจึงเปนทางเลือกสําหรับ
ผูประกอบการที่สนใจการทําอาหาร และกรรมวิธีการทํากุงแหง วัตถุดิบและอุปกรณ กุงทะเลขนาด
เล็ก หรือ กุงฝอย ,เกลือเม็ด ,น้ํา ,สวิง ,ตะแกรงตาขาย กรรมวิธีการทํากุงแหงนํากุงมาลางน้ําให
สะอาด ผ่ึงไวใหสะเด็ดน้ํา  จากนั้นตมน้ํา ใสเกลือเม็ด 2-3 กํามือตอน้ํา 5 ลิตรเมื่อน้ําเดือด ใสกุงลง
ไปตมใหสุก รอประมาณ 15-20 นาทีใชสวิงตักกุงขึ้นใสเขง พักไวใหสะเด็ดน้ําอีก 20-30 นาทีนํากุง
ที่ตมสุกมาตากแดดบนตะแกรงตาขาย เกลี่ยใหเสมอกันใชเวลาตากแดด 1 วันครึ่ง กุงจะแหง  การ
ตากแดด ตองคอยพลิกกุงทุกครึ่งชั่วโมง เพื่อใหกุงแหงสม่ําเสมอ นํากุงแหงที่ตากแหงใสถึง
กระสอบ ฟาดกับพื้นไม เปลือกกุงจะหลุดออกจากตัวกุง  นํากุงที่ทุบเปลือกไปรอนเอาเปลือกออก 1 
ครั้ง แลวนํามาทุบ และรอนซ้ําอีกกุงแหงที่รอนเอาเปลือกออกหมดแลว ผูผลิตตองนํามาคัดเลือกกุง
ตัวสวย ๆ สวนที่เหลือเปนเศษกุงเล็กใหคัดไวตาก  เคล็ดลับกุงแหงอรอย คุณภาพดีกุงตองสด ไมแช
น้ําแข็ง เพราะถากุงสด จะทําใหกุงมีสีแดง สวย รสหวาน และมีกล่ินหอมตามธรรมชาติสะอาดทุก
ขั้นตอน การลางกอนทําการตม  ผูผลิตตองเลือกเศษลูกปลาเล็ก ๆ ที่ติดมาออกใหหมด เพราะเศษลูก
ปลาตัวเล็กจะทําใหกุงมีกล่ินคาว  ไมตองใสเกลือมากนัก เพราะจะทําใหกุงมีรสเค็มเกินไปใน
กระบวนการตากแดด ผูผลิตตองระวังไมใหกุงแหงเกินไป เพราะเนื้อกุงจะกรอบ ไมเหนี่ยว ปจจุบัน
การทํากุงแหงมีขั้นตอนในการผลิตหลายขั้นตอน  อยางเชนการทํากุงแหงในขั้นตอนที่การนํากุง
แหงมาตากบนตะแกรงตาขาย  โดยตองพึ่งธรรมชาติโดยตรง  คือ  เปนไปตามอุณหภูมิของ
ธรรมชาติ และในธรรมชาติมีความชื้นเขามารวมโดยที่ไมสามารถควบคุมอุณหภูมิไดเปนตน  ตอมา
การเลือกสีของวัตถุในการมาตากเชน  สีฟาตองใชแดดมาก  สีดําตองใชแดดนอย  ซ่ึงไมเพียงพอตอ
การนําไปสูผูบริโภค  และจะเสี่ยงตอการที่จะถูกฝน  ทําใหกุงขึ้นรา  เนื่องจากกุงไมแหงสนิท  เกิด
ความชื้นและไมสะอาดและจากการทํากุงในตอนนี้ไดใชน้ํามันดีเซลในการผลิตกุงแหงทําใหเปน
การสิ้นเปลือง ซ่ึงราคาน้ํามันดีเซลมีราคาแพงและอาจจะขยับสูงขึ้นเรื่อย ๆ ตางกับการใช

 



 
   
   

 

 


